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R
PRED PRIPOJENIM

ZKONTROLUJTE, ZDA NAPETI ha typovém
stitku odpovida napéti ve vasi
domacnosti.

NESNIMEJTE OCHRANNE KRYTY VSTUPU MIKROVLN
umisténé na vnitini bo¢ni
strané trouby. Chrani
vstupni kanéalky mikrovin
pred tukem a zbytky jidel.

MIKROVLNNOU TROUBU USTAVTE NA
ROVNE A STABILNI PLOSE, kterd unese
hmotnost trouby a nddobi,
které se do ni vklada.

S troubou zachazejte

opatrné.

TrouBA NENI URCENA k umisténi nebo pouzivani
na pracovni plose, kterd je nize nez 850 mm
nad podlahou.

INSTALACE

.t

TROUBU UMISTETE V BEZPECNE VZDALENOSTI 0d jinych
zdroju tepla. K zajisténi dostate¢né ventilace
je tfeba nad troubou ponechat volny prostor
alespon 20 cm. Zkontrolujte, zda je prostor
pod a okolo trouby volny a umoziuje fadnou
cirkulaci vzduchu. Mikrovinnou troubu
neumistujte do skfiné.

ZKONTROLUJTE, ZDA NENI TROUBA POSKOZENA.
Zkontrolujte, zda dvefe trouby tésné priléhaji
k ramu dvefi a zda neni poskozeno vnitini
tésnéni dvefi. Vyjméte z trouby vSechny
predméty a vymyjte ji mékkym vihkym
hadfikem.

TrouBu NEzAPINEJTE, pokud je poskozena
privodni sitova snlira nebo zastrcka,
pokud nefunguje spravné nebo kdyz
doslo k jejimu poskozeni ¢i padu.
Napéjeci kabel ani zastr¢cku neponofujte
do vody. Napajeci kabel se nesmi
dotykat horkych ploch. Mohlo by dojit

k Urazu elektrickym proudem, pozaru
nebo jinému ohrozeni zdravi a majetku.

PO PRIPOJENI

TROUBU LZE SPUSTIT JEN TEHDY, JSOU-LI fadné
uzavieny dvefre.

JE-LI TROUBA UMISTENA V BLizZ-
KOSTI TELEVIZNIHO NEBO RO-
ZHLASOVEHO PRUJIMACE NEBO
ANTENY, mUzZe se zhorsit
kvalita televizniho a rozhlasového signalu
amuUze vnikat ruseni.

UZzEMNENI TOHOTO SPOTREBICE je povinné.Pfi
nedodrzeni tohoto pozadavku vyrobce
neprebird Zzadnou odpovédnost za
zranéni osob, zvifat nebo za skody na
majetku.

uzivatelem.

Vyrobce neodpovida za zadné problémy
zpusobené nedodrzenim téchto pokyni




R DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY R

PRECTETE SI POZORNE TENTO NAVOD A USCHOVEJTE JEJ PRO DALSI POUZITI

UVNITR TROUBY NEBO V JEJI BLIZKOSTI
neohfivejte ani nepouzivejte hoflavé
materidly. Vypary mohou zpUsobit pozar
nebo vybuch.

NEPOUZIVEJTE MIKROVLNNOU troubu k suseni
odévd, papiru, kofeni, bylin, dfeva,
kvétl, ovoce nebo jinych hoflavych
materialG. Mohl by vzniknout pozar.

DOJDE-LI UVNITR NEBO VNE TROUBY KE
VZNICENi MATERIALU NEBO S| VSIMNETE KOURE,
neotevirejte dvere a troubu vypnéte.
Odpojte napajeci kabel nebo vypnéte
zdroj napdjeni na panelu pojistek nebo
jistica.

JipLA NEPREHRIVEITE. Mohl by vzniknout
pozar.

NENECHAVEJTE TROUBU BEZ DOZORU, zVIasté
pokud pfi tepelné Upravé pouzivate
papir, umélé hmoty nebo jiné hoflavé
materidly. Papir mize zuhelnatét nebo
shoret a nékteré umélé hmoty pouzité
pii ohfivani jidel se mohou roztavit.
Pouzivate pfi peceni vétsi mnozstvi tuku
nebo oleje, uvédomte si, ze se mohou
prehrat a zpUsobit pozar.

@ V TOMTO SPOTREBICI NEPOUZIVEJTE Ziravé

chemikélie nebo pary. Tento typ trouby
je uréen k ohfivani a tepelné upravé
pokrmu. Neni uréen k prmyslovym
nebo laboratornim uceltm.

NA DVERE NESTAVTE ANI NA NE NEZAVESUJTE
tézké predméty. Mohly by poskodit
dveini otvor trouby a zavésy. K
zavésovani predmétl neni urceno ani
drzadlo dvefi.

VEJCE

MIKROVLNNOU TROUBU Nepouzivejte na \
vareni nebo ohftivani celych vajec se

NEbovoLTE DETEM pouZivat tento spotrebic
bez dohledu dospélych. Mohou jej
obsluhovat pouze tehdy, pokud jim byly
preddny fddné pokyny, které jim umozni
pouZivat spotrebic bezpecnym zplsobem
a pochopit rizika spojend s nesprdvnou
obsluhou. Na déti je nutno dohlizet i

pri pouZivdni jinych tepelnych zdroji
(pokud jsou k dispozici) samostatné nebo
v kombinaci s mikrovinami, protoZe se
zahfivaji na vysokou teplotu.

SPOTREBIC NESMEJI POUZIVAT 0soby (vCetné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo bez
patfi¢nych zkusenosti a znalosti, pokud
na né nedohliZi osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo jim nebyly preddny
prislusné pokyny k obsluze spotrebice.

NA DETI JE NUTNO DOHLEDNOUT, aby si se
spotrebicem nehrdly.

MiKrOVLNNOU TROUBU

nepouzivejte pro tepelnou %
Upravu jidel nebo ndpoji

v hermeticky uzavrenych @@

nddobdch. Zvyseni tlaku by
mobhlo zplsobit skody pfi otevieni nebo by
nddoby mohly explodovat.

PRAVIDELNE KONTROLUJTE, zda neni
poskozeno tésnéni a tésnici plochy dveri.
V pfipadé poskozeni mikrovinnou troubu
nepouzivejte, dokud ji kvalifikovany
servisni technik neopravi.

SPOTREBIC NENI URCEN K OVLADANI pomoci ex-

terniho ¢asovace nebo samostatného
ddlkového oviddani.

@/f’

skofapkou nebo bez ni, protoze

vejce by mohla puknoutipo Q ~

ukonceni tepelné Upravy.

@ 3



A
VSEOBECNE

TENTO SPOTREBIC JE URCEN VYHRADNE K DOMACIMU
pouziti!

PFI POUZIT MIKROVLN TROUBU NIKDY NEZAPINEJTE
prdzdnou, bez vloZeného jidla. Mohla by se tim
poskodit.

VETRACI PRUDUCHY TROUBY musi zUstat volné. Ucpdni
otvord privodu nebo odvodu vzduchu mize vést
k poskozeni trouby a neuspokojivym vysledkim.

CHCETE-LI S| PROCVICIT OBSLUHU trouby, vloZte
dovnitf sklenici vody. Voda pohlti mikrovinnou
energii a trouba se neposkodi.

NEUKLADEJTE A NEPOUZIVEJTE tento spotiebic
venku.

NepouzivesTe jej v blizkosti kuchyriského dfezu,
ve vlhkém suterénu, pobliz bazénu, apod.

Nepouziveste vnitfek trouby k ukladani
predmétd.

PRED VLOZENIM PAPIROVYCH NEBO
PLASTOVYCH SACKU DO TROUBY Z nich
odstrarite drdténé spony.

SMAZENIV OLEJOVE LAZNI
MIKROVLNNOU TROUBU NEPOUZIVEJTE K fritovani v
olejové lazni, protozZe nelze regulovat ]
teplotu oleje.

Po DOKONCENI PRIPRAVY POKRMU VZDY K
UCHOPENI POUZIVEJTE KUCHYNSKE CHNAPKY,
abyste se nepopdlili horkymi nddobami,
¢astmi trouby nebo plechy. BEhem
provozu se pfistupné ¢asti trouby
zahfivaji na vysokou teplotu. Déti se
proto nesméji ke spotiebici pfiblizovat.

BEZPECNOSTNI OPATRENI

TEKUTINY

NAapr. NAPOJE NEBO VODA. K prehfati tekutiny
maze v mikrovinné troubé
dojit bez toho, aby se objevily X‘
bubliny. Vrouci tekutiny pak w
mohou ndhle vytéct z nddoby. &&= &
Této situaci predejdete
dodrzovanim nasledujicich pokyn(:
1. Nepouzivejte nddoby s rovnymi sténami a
uzkym hrdlem.
2. Tekutinu pfed vlozenim nadoby do
mikrovlnné trouby zamichejte a nechejte
v ni ponofenou ¢ajovou Izi¢ku.
3. Po zahtéti nechejte tekutinu chvili v
klidu a poté ji pfed opatrnym vytazenim
nadoby z mikrovinné trouby jesté
zamichejte.

POZOR

Vzoy si v kuchaice pro mikrovinnou troubu
vyhledejte podrobné udaje. Doporucujeme
zvlasté v pripadech, kdy pfipravujete jidla
obsahujici alkohol.

Po OHRATI JIDLA NEBO NAPOJU PRO DETI

musite vZdy pokrm nebo @

tekutinu protrepat a pred
poddvdnim zkontrolovat

teplotu. Tim se teplo rovnomérné rozloZi a
vyhnete se riziku opareni nebo popdleni.
Pred ohFivdnim sejméte z kojenecké Idhve
vicko a dudlik!



A PRISLUSENSTVI R
VSEOBECNE POKLICKA

Na TrRHU JE k dispozici fada raznych
pfisluenstvi. Pred ndkupem se vzdy ujistéte,
ze je vhodné pro mikrovinnou troubu.

NADOBY POUZIVANE V MIKROVLNNE TROUBE, musi byt

pro ni vhodné a musi byt wﬁtﬁl =
vyrobeny z materialu \4 1/4\\
prostupného pro

mikroviny.

PRI VKLADANI POKRMU A PRISLUSENSTVI dO
mikrovinné trouby dbejte, aby se nedotykaly
vnitiniho prostoru trouby.

To je diilezité zvlasté u prislusenstvi z kovu
nebo s kovovymi ¢astmi.

Pokub se KovoVvE NADOBI béhem provozu dotkne
vnitfnich stén trouby, vznikaji jiskry a trouba se
muze poskodit.

PRED ZAPNUTIM TROUBY se vzdy ujistéte, Ze se
otocny talit mlze volné otacet. Jestlize se
otocny talit nemUze volné otacet, pouzijte
mensi nddobu.

DRZAK OTOCNEHO TALIRE

SKLENENY OTOCNY TALIR pokladejte

na drzék oto¢ného talife. Na drzak T\

otocného talife nepokladejte

z4dné jiné nadoby.

. Drzak oto¢ného talite umistéte
do trouby.

SKLENENY OTOCNY TALIR

SKLENENY OTOCNY TALIR pouzivejte pii véech

zplsobech Upravy jidel. Zachycuje veskeré

odkapdvajici Stavy a ¢asti jidel, které by jinak

potfisnily a znedistily vnitiek

trouby.

. Sklenény otocny tali¥
umistéte na drzk oto¢ného
talite.

PokLicka sLouzi k zakryti jidla
pouze pri tepelné Upravé

a ohfivani mikrovinami.
Zabranuje vystfiknuti jidla,
udrzuje jeho vlhkost a
zkracuje dobu pfipravy.
PokLicku pouzivejte pro dvojuroviiové ohfivani.

LD
&2

—

B

MRIZKA

Vysokou MRizku pouzivesTe ke grilovani jidel
nebo s funkci kombinovaného grilu. =
Nizkou MRiZKu POUZIVEJTE pfi £
pfipravé pokrmi horkym
vzduchem nebo s funkci
kombinovaného horkého vzduchu.

DRZAK TALIRE CRISP

K VYTAZENI HORKEHO TALiRE CRISP
z trouby vzdy pouzivejte specialni
drzék talife Crisp.

TALIR CRISP

JipLo POLOZTE ROVNOU NA TALIR CRISP.
Tali¥ Crisp vzdy pokladejte
na sklenény otoc¢ny talif.
Na TALIR CRISP NEPOKLADEJTE
zadné nadobi, protoze talif Crisp
rychle dosahuje vysoké teploty a
muze nadobi poskodit.

TaLir Crisp |ze pred pouZitim predehfat (max. 3
min). Pfi predehfivéni talife Crisp vzdy pouzijte
funkci Crisp.

PARAK

PARAK SE SITEM pouzivejte pro
potraviny, jako jsou ryby,
zelenina a brambory.

PARAK BEZ SITA POUZIVEJTE Pro
potraviny, jako je ryze, téstoviny
a bilé fazole.

PARAK vZDY POLOZTE na sklenény otocny talit.

PECICi PLECH

PEcici PLECH pouZivejte
pouze pii Upravé horkym
vzduchem. Nikdy jej o
nepouzivejte v kombinaci s
mikrovinami.

@ 5
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TATO AUTOMATICKA BEZPECNOSTNI FUNKCE SE
AKTIVUJE MINUTU PO piepnuti trouby do
pohotovostniho rezimu. (Trouba je
v pohotovostnim stavu "stand by",
kdyz se na displeji ukazuje denni ¢as
ve 24-hodinovém formatu, nebo pokud
hodiny nebyly nastaveny, kdyz je displej
prazdny).

OCHRANA PRI ZAPNUTI / DETSKA POJISTKA

=0

BEZPECNOSTNI POJISTKU UVOLNITE Otevienim a
zavienim dvefi, napt. pfi vlozeni jidla do
trouby. V opacném ptipadé se na displeji
“ (dvere).

POZASTAVENI NEBO UKONCENI TEPELNE UPRAVY

POZzASTAVENI TEPELNE UPRAVY:
Pokub CHCETE JibLO

—
ZKONTROLOVAT, ZAMICHAT ‘
NEBO OBRATIT, Oteviete
dvere. Tepelna Uprava se Q
pozastavi. Nastaveni bude \/
zachovano po dobu 10

minut.

POKRACOVANI TEPELNE UPRAVY:

ZAVRETE DVERE a stisknéte JEDNOU tlacitko Start.

Proces tepelné Upravy se obnovi od okamziku,
kdy byl prerusen.

STISKNETE-LI TLACITKO START DVAKRAT, doba
tepelné Upravy se prodlouzi o 30 sekund.

POKUD CHCETE TEPELNOU UPRAVU UKONCIT, MUZETE:
VyimouTt PoKRM, uzaviit dvere a stisknout
tlacitko STOP nebo muzete pfesunout voli¢
funkci do vypnuté polohy (Off).

Po dokon¢eni tepelné Upravy bude po dobu
10 minut znit jednou za minutu zvukovy

signal. Chcete-li signal
zrusit, stisknéte tlacitko STOP(((((O)))))
nebo oteviete dvere.

PoznAmka: Pokud po

skonceni tepelné Upravy oteviete a poté
zaviete dvefe, nastavené hodnoty se zachovaji

jen po dobu 60 sekund.



REZIM NASTAVENI

Pii1 PrRvNiM PRIPOJENI TROUBY k elektrické siti se zahaji postup vychozi instalace.
Po zoBRAZENI NAZVU ZNACKY NA DISPLEJI se otevie nabidka vybéru jazyka. Po potvrzeni jazyka se
nastavuje ¢as. Jakmile dokoncite nastaveni casu, trouba prejde do pohotovostniho rezimu.

Pomoci oTo¢NEHO VOLICE se presunte na polozku nastaveni, kterou chcete upravovat. Poté otacenim
volice -/+ vyberte pozadované nastaveni a potvrdte jej stisknutim tlacitka OK.

= Nastaveni jazyka

o OTACENIM VOLICE -/+ prochazite seznamem dostupnych jazyk( (az 11 jazyk).

@ VisEr poTVRDTE stisknutim tlacitka OK.

POLOZKY 1 2 3 4 5 6

Jazyky | Angli¢tina | Francouzstina | Italstina | Némcina | Svédstina | Spanéltina

POLOZKY 7 8 9 10 1

Jazyky | Holandstina | Madarstina | Cestina | Slovenstina | Polstina

=~ Nastaveni casu

@ Ovacenim voLice -/+ nastavte Cas.

0 VyBEeR PoTVRDTE stisknutim tlacitka OK. (Chcete-li hodiny deaktivovat, stisknéte nyni tlacitko
Stop).

PoznAmkA: Nastaveni ¢asu je nutno zopakovat po vypadku napajeni. V opacném piipadé se
zobrazi vychozi ¢as 12:00.

=~ Nastaveni bzucaku

o OTACENIM VOLICE -/+ se stfidavé zapind a vypina bzucak.

@ VisEr poTVRDTE stisknutim tlacitka OK.

=~ Nastaveni kontrastu

@ Ovacenim voLice -/+ se zvétiuje a zmeniuje nastaveni kontrastu.

@ VisEr poTVRDTE stisknutim tlacitka OK.

=2 Nastaveni jasu

@ Oricenim voLice -/+ se zvétiuje a zmeniuje nastaveni jasu.

@ VisEr poTVRDTE stisknutim tlacitka OK.



REZIM UPORY ENERGIE

JE-LI TROUBA v POHOTOVOSTNIM REZIMU A UZivatel neprovede 10 minut nastaveni hodin ani zédnou jinou
¢innost, trouba piejde do rezimu Uspory energie. V této chvili se vypne displej. ReZzim Uspory
energie Ize opustit otocenim volicd, stisknutim libovolného tlacitka nebo otevienim dvefi.

® KUCHYNSKA MINUTKA @

TuTo Funkal PouzuTg, potiebujte-li pouzit kuchyriskou minutku k pfesnému odméreni ¢asu pro
rdzné ucely, napf. pii kynuti tésta pred pecenim, apod.

2

« v v @ ) scrsee
®

Orocte voLi¢ Funkci do polohy Off (Vypnuto).

c2
(g
2

[c]

STISKNETE TLACITKO OK.

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte Cas, ktery se ma odméfit.

-~ N~ )

STiskNUTIM TLACITKA OK NEBO START zahajte méfeni.

Po UPLYNUTI NASTAVENE DOBY zazni zvukovy signal.



2\ TEPELNA UPRAVA A OHRIVANI MIKROVLNAMI 2=

—

Tato FUNKCE sLouzi k béZné tepelné Upravé a ohfivani zeleniny, ryb, brambor a masa.

Je 6 -
Stop ‘ ‘ \
. = ’

OToCTE voLi¢ Funkci do polohy MW.

i

g

®

“gsa. . @ o
e

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte mikrovinny vykon.
PotvroTeE stisknutim tlacitka OK. (Cislice ¢asu za¢nou blikat.)

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte dobu trvani tepelné Upravy.

0000

STISKNETE TLACITKO START.

PO ZAHAJENI TEPELNE UPRAVY:

Dobu tepelné upravy lze upravovat otdcenim volice -/+ a mikrovinny vykon dvojnasobnym
stisknutim tlacitka Back (Zpét) a otdc¢enim volice -/+. Pokud béhem tepelné Upravy dvakrat
stisknete tlacitko Back (Zpét), ¢islice mikrovinného vykonu budou blikat. Nové nastaveni
mikrovinného vykonu se potvrzuje stisknutim tlacitka OK. Nové nastaveni je ulozeno, jakmile
prestanou blikat cislice mikrovinného vykonu trouby.

Chs LzE SNADNO PRODLUZOVAT Ve 30sekundovych krocich stisknutim tlacitka Start. Kazdym stiskem se
doba prodlouzi o 30 sekund.

VOLBA VYKONU

POUZE MIKROVLNY

V/YKoN DOPORUCENE POUZITI:

OHRIVANI Ndpojl, vody , fidkych polévek, kavy, ¢aje nebo jinych potravin s vysokym

JET obsahem vody. Obsahuje-li jidlo vejce nebo smetanu, zvolte nizsi vykon.

750 W | TEPELNA UPRAVA ryb, masa, zeleniny, apod.

650 W | TepELNA UPRAVA pokrmU, které nelze michat.

SetrnEssi tepelnd Gprava napt. omacek s vysokym obsahem bilkovin, syrovych a

S vajecnych pokrm a k dokonc¢ovani zapékanych jidel.

350 W | Duseni masa se zeleninou, rozpousténi masla.

160 W | RozMRAZOVANI.

90W | Mikceni masla, syr(i a zmrzliny.




@ JET START @

Tato FuNKCE sLouzi k rychlému ohfevu potravin s vysokym obsahem vody, jako fidkych polévek,
kavy nebo caje.

nan o, ‘
I&I LE T Q %mm

@ Orocte vouie Funkci do polohy MW je-li trouba v pohotovostnim rezimu.

@  STISKNETE TLACITKO START.

TATO FUNKCE AUTOMATICKY SPOUSTI troubu na vychozi vykon (950 W) s dobou tepelné tUpravy
nastavenou na 30 sekund. KaZdym dalsim stiskem se doba tepelné Upravy prodlouzi o 30 sekund.
Nastaveny cas Ize otacenim volice prodluzovat nebo zkracovat i po spusténi funkce.

* ¥
PosTUPUJTE PODLE POKYNU V Casti ,Tepelna POKRM PRAVIDELNE SLEDUJTE A KONTROLUJTE.

Uprava a ohfivani mikrovinami” a pro manualni Postupné sami Zjistite, jakou dobu riizné
rozmrazovani zvolte vykon 160 W. mnozstvi jidla potiebuije.

MRAZENE POTRAVINY V PLASTOVYCH SACCICH, rozmrazovani obratte.

plastovych féliich nebo lepenkovych
krabickach Ize vlozit pfimo do trouby jen
tehdy, neobsahuje-li obal kovové casti

(napf. kovové svorky) ) n rozmrazi rychleji, pokud je béhem
' ) < >( rozmrazovani zamichate.
~

VARENA JIDLA, GULASE A MASOVE OMACKY Se

TvAr oBALU ovliviuje dobu nutnou k
rozmrazeni. Potraviny zabalené do 7
uzkych balickd se rozmrazi rychleji nez

silné bloky.

DoporuculeME nechat jidlo c¢astecné
rozmrazit a poté jej nechat dojit.

JAKMILE JiDLO TROCHU PovoLi, oddélte jednotlivé

kusy od sebe. NECHATE-LI JiDLO PO ROZMRAZOVANI dojit, vzdy
Jednotlivé platky se rozmrazi mnohem rychleji.  dosdhnete lepsiho vysledku, protoze tak
KDYZ SE NEKTERE CASTI ZACNOU doséhnete rovnomérného rozptyleni tepla.

OHRIVAT (napf. kufeci stehna a
konce kridélek), zakryjte je
hlinikovou félii.

VELKE KusY uprostied

10 @




jeteoe JET DEFROST jeteoe

FUNKCE RYCHLEHO ROZMRAZOVANI slouzi k rozmrazovani masa, driibeze, ryb, zeleniny a chleba.
Funkce JET DerrosT potiebuje znét ¢istou hmotnost pokrmu. PouZivejte ji pouze tehdy, pokud se
hmotnost pohybuje mezi 100 g a 3 kg, viz tabulka pro rychlé rozmrazovani.

JipLo vzpy POKLADEJTE Na sklenény oto¢ny talif.

9 4 jer perror v
a

%m stare

OrocTE voLi¢ Funkci do polohy Jet Defrost (Rychlé rozmrazovani).
OTocEeNiM voLICE -/+ nastavte kategorii potravin.
PotvroTE stisknutim tlac¢itka OK. (Cislice hmotnosti budou blikat.)

OTOCENIM VOLICE -/+ nastavte hmotnost pokrmu.

0000

STISKNETE TLACITKO START.

UPROSTRED ROZMRAZOVANIse trouba zastavi a zobrazenim pokynu TURN FOOD vas vyzve k obraceni
jidla.

. Otevrete dvere.

¢ Obratte jidlo.

. Zaviete dvefe a znovu troubu zapnéte stiskem tlacitka Start.

PoznAmKA: Jestlize jste jidlo neobratili, trouba se automaticky po 2 minutach znovu zapne. Doba
rozmrazovani bude v tomto pfipadé delsi.

SV N




jeteoe JET DEFROST jeteoe

ZMRAZENE POTRAVINY: ZMRAZENE POTRAVINY:
JE-LI HMOTNOST NIZSi NEBO VY33i NEZ MA-Li1 JibLO VY33i TEPLOTU, NeZ je teplota ﬁ
DOPORUCENA HMOTNOST: Postupujte hlubokozmrazenych potravin (-18 °C),
podle pokyn0 v ¢asti, Tepelna zvolte nizsi hmotnost pokrmu. ?
uprava a ohfivani mikrovinami” a pro Ma-Li JibLo NIZ$i TEPLOTU, NeZ je teplota J
rozmrazovani zvolte vykon 160 W. hlubokozmrazenych potravin (-18 °C), ¢ 2
zvolte vyssi hmotnost pokrmu. ¢
KATEGORIE POTRAVIN MNOZSTVI TIPY

Maso (Meart) 100G-2kc | Mleté maso, kotlety, steaky nebo pecené.

DruBez (PouLTRY) 100G6-3«ke | Celé kure, kousky nebo filety.

RyByY (FisH) 100G-2«kc | Celé ryby, fizky nebo filé.

ZEeLENINA (VEGETABLES) | 100G-2 kG | Michand zelenina, hrasek, brokolice, apod.

®© 0000

CHLEB (BREAD) 100G6-2«kG | Bochnik, housky nebo zemle.

U JIDEL, KTERA NEJSOU UVEDENA V TETO TABULCE, a V piipadé, Ze je hmotnost mensi nebo vétsi nez
doporucena hmotnost, postupujte podle pokyn0 v ¢asti ,Tepelna Uprava a ohfivani mikrovinami”
a pro rozmrazovani zvolte vykon 160 W.
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GRIL
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Tato FUNKCE sLouzi k rychlému dosazeni pfijemné hnédé kirky na pokrmu.

6 o

. :]“ \ B
e

e 130 ¢ \
[wl . v @@ ! %mm

o Oro¢TE voLi¢ Funkci do polohy Grill (Gril).
0 OTACENIM VOLICE -/+ nastavte dobu trvani tepelné Upravy.

o STISKNETE TLACITKO START.

PoTRAVINY JAKO sy, toasty, steaky a parky polozte na vysokou mfizku.

PRED pouziTim NADOBI ke grilovdni si ovérte, zda je Zdruvzdorné.

Pm GRILOVANI nepouZivejte plastové ndcini. Roztavilo by se. Nddobi ze dfeva nebo papiru také
nenivhodné.

@BUDTE OPATRNI A NEDOTYKEJTE SE Stropu za topnym télesem grilu.




1
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7\ KOMBINOVANY GRIL A

Tato FUNKCE JE URCENA k piipravé zapékanych jidel, lasagni, dribeze a pec¢enych brambor.

650

&

% Jet Start

Ortoc¢TE voLi¢ Funkci do polohy Grill Combi (Kombinovany gril).
OTACENIM VOLICE -/+ nastavte mikrovinny vykon.

Potvrdte stisknutim TLACITKA OK. (Cislice ¢asu budou blikat.)
OTACENIM VOLICE -/+ nastavte dobu trvani tepelné Upravy.

STISKNETE TLACITKO START.

0000

MAXIMALNI MOZNY MIKROVLNNY VYKON pii pouziti grilu je omezen tovarnim nastavenim.
PRI POUZITI TETO FUNKCE POKRM POLOZTE Na vVysokou mfizku nebo na otocny sklenény talii.

MikrovLNY LZE vYPNOUT snizenim mikrovinného vykonu na 0 W. Staci dvakrat stisknout tlacitko Back
(Zpét) a nastavit hodnotu otacenim volice -/+. Po dosazeni nulového vykonu se trouba pfepne
pouze do rezimu grilu.

Piep pouziTim NADOBI ke grilovdni si ovérte, zda je Zdruvzdorné a vhodné do mikrovinné trouby.

Pri GRILOVANI nepouZivejte plastové ndcini. Roztavilo by se. Nddobi ze dreva nebo papiru také
neni'vhodné.

@BU[)TE OPATRNI A NEDOTYKEJTE SE Stropu za topnym télesem grilu.

> X

VOLBA VYKONU
KOMBINOVANY GRIL

VYKON DOPORUCENE POUZITI:

650 W | PripRAVA zapékané zeleniny

350 - 500 W | TepeLnA UPRAVA driibezZe a lasagni

160 - 350 W | TEPELNA UPRAVA ryb a mrazenych zapékanych jidel

160 W TEPELNA UPRAVA Masa

90 W ZAPEKANI OVOCe

ow ZuneEpNuTi jen béhem tepelné Upravy

14 @
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I CRISP I
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TaTo FUNKCE sLouzi k ohfivani a peceni pizzy a jinych pokrma z tésta. Hodi se také ke smazeni vajec
se slaninou, uzenin, hamburgerd, apod.

. llE.ll'l ¢ \
S [gl LY v @ | @ e
®» O

o OrtocTE voLi¢ Funkci do polohy Crisp.

0 OTACENIM VOLICE -/+ nastavte dobu trvani tepelné Upravy.

o STISKNETE TLACITKO START.

P&i1 pouziTi FUNKCE CRISP NELZE MENIT ANI ZAPINAT €1 VYPINAT vykonovy stuperi nebo gril.

TrouBA AuTOMATICKY reguluje pasobeni mikrovin a grilu tak, aby se zahtal talit Crisp. Tali¥ Crisp timto
zplsobem rychle dosédhne provozni teploty, jidlo za¢ne hnédnout a ziska kiupavou kirku.

Deeste, aby byl talif Crisp sprdvné umistén uprostred sklenéného otocného talire.

Trousa A TALIR CRIsP se pri pouZiti této funkce zahrivaji na velmi vysokou teplotu.

Horky TALIR CRIsP NEPOKLADEJTE na plochu, kterd neodoldvd vysokym teplotdm.

BUDTE OPATRNI A NEDOTYKEJTE SE Stropu za topnym télesem grilu.

P#1 vYJiMANI HORKEHO TALIRE CRISP VZDY POUZIVEJTE KUCHYNSKE CHNAPKY
A& nebo specidlni drZdk Crisp ktery je soucdsti doddvky. >

Pouziveste Jen talif Crisp, ktery je soucasti dodavky. Jiné talife Crisp, které jsou na trhu, nezarucuji
pfi pouziti této funkce optimalni vysledek.




5 HORKY VZDUCH 5

TATo FUNKCE JE URCENA k pFipravé pusinek, peciva, kolaca, nakypu, dribeze a pe¢eného masa.

5%
« [il — v

% ettt

OTocTE voLi¢ Funkci do polohy Forced Air (Horky vzduch). (Cislice teploty budou blikat.)
OTACENIM VOLICE -/+ nastavte pozadovanou teplotu.
Potvrdte stisknutim TLACiTKA OK.. (Cislice ¢asu budou blikat.)

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte dobu trvani tepelné Upravy.

0000

STISKNETE TLACITKO START.

JipLo POLOZTE NA Nizkou MRizku, aby kolem néj mohl pfi tepelné Upravé vzduch volné proudit.
K PECENT MALYCH KOUSKU , napt. suSenek a Zemli, pouzivejte pecici plech.

BEHEM TEPELNE UPRAVY |ze nastavovat trvani tepelné Upravy otacenim volice -/+ a teplotu
dvojndsobnym stisknutim tlacitka Back (Zpét) a poté otac¢enim volice -/+. Pokud béhem tepelné
Upravy dvakrat stisknete tlacitko Back (Zpét), ¢islice teploty budou blikat. Nové nastaveni
teploty se potvrzuje stisknutim tlacitka OK. Nové nastaveni je uloZeno, jakmile ¢islice teploty
nepferusované sviti.

PRED POUZITIM TETO FUNKCE Si OVérte, zda je nddobi vhodné do trouby.

16 @
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KOMBINOVANY HORKY VZDUCH 7S

TATO FUNKCE JE URCENA K peceni masa, driibeze, brambor ve slupce, zmrazenych hotovych jidel,

kolacd, peciva, ryb a pudinkd.

5

6 «
v

! % -

96

-~~~

OTACENIM VOLICE -/+nastavte pozadovanou teplotu.

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte mikrovinny vykon.

STISKNETE TLACITKO START.

OrToc¢TE voLi¢ Funkci do polohy Forced Air+MW (Horky vzduch+MW).

PotvroTE stisknutim tlac¢itka OK. (Cislice mikrovinného vykonu budou blikat.)

PotvroTE stisknutim tlacitka OK. (Cislice ¢asu za¢nou blikat.)

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte dobu trvani tepelné Upravy.

JipLo POLOZTE NA Nizkou MRizku, aby kolem néj mohl pfi tepelné Upravé vzduch volné proudit.

BEHEM TEPELNE UPRAVY |ze nastavovat trvani tepelné Upravy ota¢enim volice -/+ a teplotu a
mikrovinny vykon trojndasobnym nebo dvojnasobnym stisknutim tlacitka Back (Zpét) a poté
otacenim volice -/+. Nové nastaveni teploty a vykonu se potvrzuje stisknutim tlacitka OK. Nové
nastaveni je ulozeno, jakmile nepferusované sviti ¢islice teploty a mikrovinného vykonu.

MAXIMALNI MOZNY MIKROVLNNY VYKON pfi pouziti funkce kombinovaného horkého vzduchu je omezen
tovarnim nastavenim.

Prep pouziTim NADOBI ke grilovdni si ovéfte, zda je Zdruvzdorné a vhodné do mikrovinné trouby.

VOLBA VYKONU
KOMBINOVANY HORKY VZDUCH
VYKON DoPORUCENE POUZITT:
350 W TEPELNA UPRAVA er’Jbeze, brambor
ve slupce, lasagni a ryb
160 W TEPELNI% UPRAVI-\, Er:asovych pecenia
ovocnych kolach
90 W | TepeLNA UPRAVA kolacu a peciva
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RYCHLY OHREV £y

—

TATO FUNKCE JE URCENA K pfedehfivani prazdné trouby.

PRED PREDEHRIVANIM NEBO V JEHO PRUBEHU nevkladejte do trouby Zadné jidlo. Spélilo by se intenzivnim
Zarem.

PReDEHRIVANI se vzdy provadi s prazdnou troubou.

sor () « [il « HEAT v ‘ W s
| ® ©

@ Orocre vouie Funkai do polohy Quick Heat (Rychly ohtev). (Cislice teploty budou blikat.)

0 OTACENIM VOLICE -/+ nastavte pozadovanou teplotu.

9 STISKNETE TLACITKO START.

Po spusTENI OHREVU |ze snadno upravovat teplotu otadcenim nastavovaciho volice.

BEHEM OHREVU se na displeji zobrazuji animované symboly. Zobrazi se ,HEATING UP” (Zahfivani) a
az do dosazeni nastavené teploty se zobrazuje ukazatel pribéhu.

JAKMILE JE DOSAZENO POZADOVANE TEPLOTY, zobrazi se ,END” (Konec). Trouba pokracuje v tepelné
upravé s funkci horkého vzduchu po dobu 10 minut, aby se zachovala dosazena teplota. BEhem
tohoto rezimu nelze upravovat zadné nastaveni parametrl tepelné Gpravy.
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CRISP SE 6. SMYSLEM nenseJY

TaTo FUNKCE sLouzi k rychlému ohfevu jidla ze zmrazeného stavu na servirovaci teplotu. Pouziva se
pouze pro zmrazend hotova jidla.

@ e

©@0000Q

Oro¢te voLi¢ Funkci do polohy funkce Sense Cook.

OTACENIM voLICE -/+ vyberte funkci Crisp se 6. smyslem.

PotvrDTE sTisknuTim tlacitka OK.

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte kategorii potravin.

PotvrDTE sTisknuTiMm tlacitka OK.

STISKNETE TLACITKO START.

ProGrAM NEPRERUSUITE , dokud se na displeji zobrazuje , TZ -3 "

PROGRAM JE MOZNE PRERUSIT, jakmile se na displeji zobrazi cas.

P#1 vYJiMANT HORKEHO TALIRE CRISP VZDY POUZIVEITE KUCHYNSKE CHNAPKY
nebo specidlni drZdk Crisp ktery je soucdsti doddvky.

Pouziveste Jen talit Crisp, ktery je soucasti doddavky. Jiné talife Crisp, které jsou na
trhu, nezarucuji pfi pouziti této funkce optimalni vysledek. \

Na 1ALk CRIsP NEPOKLADEJTE Zddné nddoby nebo obaly!

Na 1ALk Crisp patfii pouze jidlo.

KATEGORIE POTRAVIN MNOZSTVIi TIPY
g L Hranolky rovhomérné rozlozte na talifi Crisp. Pokud chcete,
! 250G6-600G | aby hranolky byly vice kiupavé, mizete je osolit. Hranolky

(FRENCH FRIES, FROZEN)

muzete promichat, pokud se na displeji zobrazuje ¢as.

SILNA PIZZA, MRAZENA

@ e e

(BUFFALO WINGS, FROZEN)

300G-800G | Pro pizzy se silnou klrkou.
(PAN PIZZA, FROZEN)
TENKA PIZZA, MRAZENA 2506-500G | Pro pizzy s tenkou klrkou.
(THIN PIZZA, FROZEN)
0 KRip€Lka BUFFALO, MRAZENA 2506-600G | Kridélka Buffalo rovhomérné rozlozte na talifi Crisp.

U POKRMU, KTERE NEJSOU UVEDENY V TETO TABULCE a V piipadé, Ze je hmotnost nizsi nebo vyssi nez doporucend
hmotnost, postupujte podle pokynt pro funkci Crisp s manudlnim nastavenim.




nn(Sense Ly VAREN{ V PARE SE 6. SMYSLEM nn@Sense{ L}

TAaTO FUNKCE JE URCENA K pFipravé potravin, jako je napfiklad zelenina, ryby, ryZe a téstoviny.

FUNKCE MA DVE FAZE.

* V prvNi FAzI se pokrm rychle uvede na teplotu varu.

* \/ DRUHE FAzI se automaticky udrzuje na mirném varu, aby se jidlo nepfevafilo. V tomto kroku se
na displeji zobrazuje ¢as vafeni v pare a odpocitdvani.

[”/i\\tl e GEI'S (
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OrocTE voLi¢ Funkci do polohy funkce Sense Cook.
OTACENIM VOLICE -/+ vyberte funkci vafeni v pare se 6. smyslem.

PotvrbTE sTiskNuUTiM tlacitka OK.

-~ 0~ )

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte dobu trvani tepelné Upravy. (Neni-li nastaven zadny cas,
program pobézi pouze do bodu varu a poté se vypne).

©  STISKNETE TLACITKO START.

PokRrM vzDY ZAKRYJTE POKLICKOU. Pfed pouzitim nddoby a poklicky ovéfte, zda jsou vhodné do
mikrovinné trouby. Jestlize neméte vhodnou pokli¢cku, mizete nddobu zakryt i talitem. Tali¥
polozte na nadobu dnem dol(.

K zakrYVANI NEPOUZIVEJTE plastové nebo hlinikové obaly.

NApoByY NAPLNWITE pouze do poloviny. Chcete-li varit velké mnozstvi, vyberte tak velkou nddobu,
aby mohla byt naplnéna jen do poloviny. Zabranite tak pfeteceni.

VARENI ZELENINY

Zeleninu polozte na sito. Na dno nalijte 50 - 100 ml vody. Zakryjte pokli¢ckou a nastavte cas.
Mékka zelenina, jako brokolice a pérek, vyzaduji 2 - 3 minuty vareni.

Tvrdsi zelenina, jako mrkev a brambory, vyZzaduji 4 - 5 minut vareni.

VARENI RYZE

P¥i vafeni se fid'te pokyny uvedenymi na obalu, které se tykaji doby vafeni, mnozstvi vody a ryze.
Prisady uloZte na dno, zakryjte poklickou a nastavte cas.

ParAk JE uréen pouze k pouzivdni s mikrovinami!
ﬁSNIKDY JEJ nepouZzivejte s jinou funkci.

Pouziti PARAKuU s libovolnou jinou funkci by pardk poskodilo.
PRED zAPNUTIM TROUBY se vZdy ujistéte, Ze se otocny talitf miiZe volné otdcet.
ParAk vZpy poLozTE na sklenény otocny tallif.




nn@Sense L, OHREV SE 6. SMYSLEM nn@Sense

Tato FuNKCE sLouzi k ohfevu hotovych mraZenych ¢i chlazenych jidel nebo hotovych jidel s
pokojovou teplotou.
Jidlo v Zaruvzdorném talifi nebo mise vhodné do mikrovinné trouby vlozte do trouby.

i € 835 € @
ey o H v | @ sesen
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OrocTE voLi¢ Funkci do polohy funkce Sense Cook.
OTACENIM VOLICE -/+ vyberte funkci ohfevu se 6. smyslem.

PotvrDTE sTiskNuTiM tlacitka OK.

o STISKNETE TLACITKO START.
ProGRrAM NEPRERUSUJTE , dokud se na displeji zobrazuje , £~ -3
PROGRAM JE MOZNE PRERUSIT, jakmile se na displeji zobrazi Cas.

JesTuize ukLADATE jidlo do chladni¢ky nebo pripravujete na talifi k ohfati, rozlozte silngjsi a hutnéjsi
kousky po obvodu talife a ten¢i nebo méné hutné kousky dejte doprostied.

TENKE PLATKY masa poloZte na sebe nebo je proloZte.
SILNEJSI PLATKY , napf. sekanou peceni nebo parky, poloZte tésné vedle sebe.

Dosa pouiti
Nechate-li jidlo 1 - 2 minuty dojit, vzdy dosahnete lepsiho vysledku, zejména u
zmrazenych jidel.

S TOUTO FUNKCI VZDY POUZIVEJTE DODAVANOU POKLICKU S VYjimkou ohfevu chlazenych
polévek, kdy pouziti poklicky neni nutné! Jestlize je jidlo zabalené tak, ze pokli¢cku
nemUzete pouzit, nafiznéte na 2-3 mistech obal, aby mohl pfi ohfivani unikat

()
nadbyteény tlak. @

UVOLNENI TLAKU
PLasTovou FoLi nafiznéte nebo propichnéte vidlickou, aby se uvolnil tlak a obal nepraskl tlakem
pary vznikajici pfi pfipravé pokrmu.

CisTA HmoTNOST musi byt pii pouZiti této funkce 250 - 600 g. Jestlize ma jidlo jinou hmotnost,
pouzijte k dosazeni lepsiho vysledku manualniho nastaveni.

PRED POUZITIM TETO FUNKCE ZKONTROLUJTE, zda md trouba pokojovou teplotu, abyste dosahli nejlepsich
vysledka.




ASSISTED CHEF @

Tato FuNkcE nabizi pohodliny zplsob pripravy vsech druhli pokrmi uvedenych v tabulce nize.

i

OrTo¢TE voLi¢ Funkci do polohy Assisted Mode.

OrTocENim VOLICE -/+ nastavte typ potraviny.
PoTvrdTE sTisknuTim tlacitka OK.

OToc¢ENim VOLICE -/+ vyberte kategorii potravin.

PotvrbTE sTisknuTim tlacitka OK.

Q00000

V 1ET0 CHviLl se na displeji zobrazi vyzva k pokracovani dale na nastaveni mnozstvi. Zavisi na
tom, jakou kategorii potravin jste zvolili.

2

Nastaveni ¢asu

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte dobu tepelné Upravy a nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka OK.
Nastaveni mnozstvi

2

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte mnozstvi a nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka OK.
: Nastaveni hmotnosti

2

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte hmotnost a nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka OK.
¢ Nastaveni propeceni

2

OTACENIM VOLICE -/+ nastavte propeceni a nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka OK.

PoznAMKA: PROPECENI LZE UPRAVOVAT béhem zobrazeni informace, Ze probiha presun k vychozimu
bodu nebo u nékterych automatickych funkci do 20 sekund po zahajeni tepelné Upravy.

o STISKNETE TLACITKO START.

KATEGORIE KATEGORIE

POTRAVIN POTRAVIN MNOZSTVI PRIPRAVA PRISLUSENSTVI
RosTsir (RoAsT 800cG-1,5ke | Ochutte peceni a vlozte ji do Talit vhodny do
BEEF) predehfraté trouby. Peceni obratte, mikrovinné trouby
jakmile vés k tomu trouba vyzve. U a trouby na nizké

francouzského rostbifu nastavte funkci | miizce
propeceni minus.

VepkovA PECENE | 800G-1,5ke | Ochutte peceni a vlozte ji do studené Talit vhodny do

(ROAST PORK) trouby. Peceni obratte, jakmile vas k mikrovinné trouby
tomu trouba vyzve. a trouby na nizké
miizce
JEHNECT PECENE 1kG - 1,5 kG Ochutte peceni a vlozte ji do studené Talit vhodny do
MASO (ROAST LAMB) trouby. Peceni obratte, jakmile vas k mikrovinné trouby
(MEAT) tomu trouba vyzve. a trouby na nizké
miizce
Ochutte peceni a vlozte ji do Talit vhodny do
TELECi PECENE predehfaté trouby. Peceni obratte, mikrovinné trouby
800G6-1,5kG | ; oo P
(ROAST VEAL) jakmile vés k tomu trouba vyzve. a trouby na nizké
miizce
Zesra (RiBs) 7006-1,2kG | Ochutte a umistéte na talif Crisp. Talit Crisp
ROSTENA 2-4ks Potiete olejem a umistéte do studené Vysoka mtizka na
(ENTRECOTE) trouby. Otocte, jakmile vas k tomu oto¢ném talifi

trouba vyzve. Ochutte.
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ASSISTED CHEF

o

KATEGORIE KATEGORIE 5 " s oy « "
POTRAVIN POTRAVIN MNOZSTVI PRIPRAVA PRISLUSENSTVI
Potiete olejem a umistéte do studené (s
JEHNECT KOTLETA o - Vysoka miizka na
2-6Ks trouby. Otocte, jakmile vas k tomu . .
(LAMB CUTLET) . oto¢ném talifi
trouba vyzve. Ochutte.
Lehce potfete talit Crisp tukem. Jakmile
KLoBAsa je talif predehraty, poloZte na néj PR
(BRATWURST) 2006-8006 |11} 4sy Klobasy otocte, kdy2 vés k TaliF Crisp
tomu trouba vyzve.
Na dno pardku nalijte 1 litr vody a
PAREK, VARENI ( polozte na néj poklicku. Jakmile trouba | Dno parédku +
4-8ks Py . 3 . o2
Hor pog, BoILD) zapip4, vlozte klobasy a zakryjte poklicka
poklickou.
MASO (MEAT)
HAMBURGERY, Lehce potrete talit Crisp tukem. Po
MRAZENE R predehfati talife na néj polozte maso. U
(HAMBURGER, 100c-500¢ Otocte, jakmile vas k tomu trouba Talif Crisp
FROZEN) vyzve.
SLANINA Jakmile je tali¥ Crisp predehfaty,
50G-1506 poloZte na néj maso. Otocte, kdyz vas k | Talif Crisp
(Bacon)
tomu trouba vyzve.
Pripravte sekanou peceni podlé svého Ta.llr vhodnly do
SeKANA (MEeAT ) . ) L mikrovinné trouby
4 - 8 PORCi oblibeného receptu a vytvarujte ji do )
LOAF) a trouby na nizké
sisky.
mfizce
PECENE KURE 800G-1,5kG | Ochutte a umistéte do studené trouby | Talif vhodny do
(ROAST CHICKEN) tak, aby byla prsa otocena nahoru. mikrovinné trouby
a trouby na nizké
miizce
KURECI FILETY, V 300G-800c Ochutte a umistéte na mfizku pro Parak
PARA (CHICKEN vareni v pare. Nalijte na dno 100 ml
DR U B E Z | FILLETS, STEAM) vody a prikryjte poklickou.
(POULTRY) | Kugeci FiLety, 300c-1kG Lehce potiete talit Crisp tukem. Talit Crisp
SMAZENE Ochutte a po predehfati talite Crisp
(CHICKEN pridejte filety. Otocte pokrm, jakmile
FILLETS, FRY) vas k tomu trouba vyzve.
KuRECi KOUSKY Ochutte kousky a umistéte je na talit Tali¥ Crisp
(CHICKEN 400G6-1,2ke | Crisp tak, aby byla strana s kiiZi oto¢ena
Pieces) nahoru.

PRESVEDCTE SE, ZDA JE KURECi MASO hotové pichnutim paratka do nejsiln&jsi ¢asti. Stava by méla byt bezbarva. Pokud
je stale rizova, pokracujte o trochu déle.

RYBY (FISH)

CELARYBA, 600G -1,2kG Ochutte a potiete nahofe maslem Talif vhodny do
PECENA nebo vejcem. Pfipadné posypte mikrovinné trouby
(WHOLEFISH, strouhankou. a trouby na nizké
BACKED) miizce

CELA RYBA, 600G-1,2kc | Ochutte a pridejte 100 ml rybiho Talit vhodny do
VARENA bujonu. Vaite pod poklickou. mikrovinné trouby
(WHOLEFISH, s poklickou nebo
BOILED) k zakryti pouzijte

plastovou folii
.Umistéte na
otocny talif.
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FiLe (FILLETS) 3006 -800G | Ochutte a umistéte na mfizku pro | Parak
vareni v pare. Nalijte na dno 100
ml vody a pfikryjte poklickou.
KortLETY, smAzENE | 300G-800c | Lehce potfete talif Crisp tukem. Tali¥ Crisp
(CUTLETS, FRY) Ochutte a po predehfrati talite
Crisp umistéte pokrm. Otocte
pokrm, jakmile vas k tomu trouba
vyzve.
KOTLETY, V PARA 300G-800c | Ochutte a umistéte na mrizku pro | Parak
RYBY (FISH) | (CutLETs, STEAM) vareni v pare. Nalijte na dno 100
ml vody a prikryjte poklickou.
ZAPEKANY POKRM, | 600G - 1,2 kG | Odstranite pfipadnou hlinikovou Talif vhodny
MRAZENY (GRATIN, folii. do mikrovinné
FROZEN) trouby a trouby
na oto¢ném talifi.
OBALOVANE FILETY, | 2006-600G | Lehce potiete talif Crisp tukem. Tali¥ Crisp
MRAZENE (FILLETS Po predehrati talife Crisp na néj
COATED, FROZEN) umistéte pokrm. Otocte pokrm,
jakmile vas k tomu trouba vyzve.
BRAMBORY, VARENE 3006-1kG Umistéte na dno parédku a Dno pardku +
(POTATOES, BOILED) pfidejte 100 ml vody. Pfikryjte poklicka
pokli¢kou.
BRAMBORY, PECENE 2006G-1kG Omyjte a propichnéte. Otocte, Mikroviny a talif
(POTATOES, BAKED) jakmile vas k tomu trouba vyzve. | vhodny do trouby
na oto¢ném talifi
ZAPEKANY POKRM 4-8vrorci | Rozkrajejte na platky syrové Talif vhodny
(GRATIN) brambory a prolozte je cibuli. do mikrovinné
BRAMBORY 2 plellte smevamou Nahote | naniake mitice
(POTATOES) prefjte s :
posypte syrem.
HRrANOLKY, 3006-600:G | Pred pfipravou osolte. Talif Crisp
MRAZENE (FRENCH
FRIES, FROZEN)
AMERICKE 300G-800c | Oloupejte brambory a rozfezte Tali¥ Crisp
BRAMBORY (PoTATO je na klinky. Ochutte a lehce
WEDGES) naolejujte talif Crisp. Posttikejte
nahofe olejem. Zamichejte,
jakmile vas k tomu trouba vyzve.
ZELENINA, MRAZENA | 3006 - 800 ¢ | Umistéte na mrizku pro pripravu | Parak
(VEGETABLES, v pére. Nalijte na dno 100 ml vody
ZELENINA FROZEN) a prikryjte pokli¢kou.
(VEGETABLES) | Mpkev (CarroTs) | 200 6-5006 | Umistéte na mfizku pro pfipravu | Pafak
v pére. Nalijte na dno 100 ml vody
a prikryjte poklickou.
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POTRAVIN POTRAVIN MNOZSTVI PRIPRAVA PRISLUSENSTVI
ZELENE FAZOLE 200G- Umistéte na dno paréaku a pfidejte 100 ml Dno paraku +
(GREEN BEANS) 500G vody. Prikryjte pokli¢kou. pokli¢ka
BRroKoLICE 200G- Umistéte na mfizku pro pfipravu v pare. Parak
(Broccol) 500G Nalijte na dno 100 ml vody a pfikryjte
poklickou.
KvETAK 200G- Umistéte na mfizku pro pfipravu v pére. Parak
(CAULIFLOWER) 500G Nalijte na dno 100 ml vody a pfikryjte
pokli¢kou.
ZAPEKANY 400G - Odstranite ptipadnou hlinikovou félii. Talif vhodny
POKRM, MRAZENY 800G do mikrovinné
(GRATIN, trouby a trouby
FROZEN) na oto¢ném talifi
PAPRIKA, V PARA 200G- Umistéte na mfizku pro pfipravu v pare. Parak
(PEPPER, STEAM) 500G Nalijte na dno 100 ml vody a pfikryjte
pokli¢kou.
PAPRIKA, 200G- Lehce potfete talit Crisp olejem. Po Tali¥ Crisp
ZELENINA SMAZENA 5006 predehrati talife Crisp na n&j umistéte
(VEGETABLES) (PEPPER, FRY) rozkrajeny pokrm. Ochutte a postiikejte
olejem. Zamichejte, jakmile vés k tomu
trouba vyzve.
BAKLAZAN 300G - Roziezte na poloviny, posypte soli a nechejte | Talif Crisp
(EGGPLANT) 800G chvili stat, aby se odstranila vlhkost. Mirné
potiete talif Crisp olejem a po predehfati
talife na néj polozte pokrm. Otocte, jakmile
vés k tomu trouba vyzve.
DYNE, v PARA 200G- Umistéte na miizku pro pfipravu v pare. Parak
(SquasH, 500a Nalijte na dno 100 ml vody a pfikryjte
STEAM) poklickou.
Kukurieny kLAs | 300G-1ke | Umistéte na miizku pro pfipravu v pare. Parak
(CoRrn on coB) Nalijte na dno 100 ml vody a pfikryjte
pokli¢kou.
RAJCATA 300G - Roziezte na poloviny, ochutte a nahote Talif vhodny
(TomATOES) 800a posypte syrem do mikrovinné
trouby a trouby
na nizké mfizce
RYZE, VARENA 100 - Nastavte doporucenou dobu vareni pro ryzi. | Dno paraku a
(RICE, BOILED) 400 mL Na dno umistéte doporu¢ené mnozstviryze | poklicka
a vody a prikryjte poklickou.
RYZOVA KASE 2-4porce | Nadno pafdku umistéte ryzi a vodu. Pfikryjte | Dno pafaku a
(RICE PORRIGE) poklickou. Jakmile véam k tomu trouba vyzve, | poklicka
pfidejte mléko a pokracujte v pfipravé. Pro 2
75 porce pouzijte 75 ml ryze, 200 vody a 400 ml
RYZE (RICE) miléka. Pro 4 porce pouzijte 150 ml ryZe, 300
vody a 600 - 700 ml mléka.
OVESNA KASE 1-2porce | Smichejte ovesné vlocky, stil a vodu podle Talit nebo

(OAT PORRIGE)

doporuceni pro mikrovinnou troubu na
obalu.

miska vhodna
do mikrovinné
trouby bez
poklicky

@
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POTRAVIN POTRAVIN MNOZSTVI PRIPRAVA PRISLUSENSTVI
TesToviny, VARENE | 1-4 porce | Nastavte doporuc¢enou dobu vareni pro Dno pafaku a
(PASTA, BOILED) téstoviny. Nalijte vodu na dno paraku. Prikryjte poklicka
poklickou. Jakmile vas k tomu trouba vyzve,
pridejte téstoviny a pokracujte ve vareni s
poklickou.
TESTOVINY LASAGNE 4 -8rorci | Pripravtesi sYﬂj oblibeny rece;?t a postupujte TaAIiF vhodn’y do
podle pokyn( na obalu lasagni. mikrovinné trouby
(PASTA) Ay
a trouby na nizké
mfizce
LASAGNE, MRAZENE 5006- Odstranite pfipadnou hlinikovou félii. Talif vhodny do
(LASAGNE, FROZEN) 1,2kG mikrovinné trouby
a trouby na nizké
miizce
Pripravte tésto ze 150 ml vody, 15 g Cerstvych | Talii Crisp
Domaci pizza kvasnic, 200 - 225 g mouky. Pfidejte sul a olej.
(P1zzA, HOME 1 DAVKA Nechejte vykynout. Vyvalejte na talifi Crisp
MADE) potieném tukem a propichnéte. Pfidejte
topping, napf. rajcata, syr mozarella a Sunku.
TENKA PIZZA, 250G - Odstrarite obal. Tali¥ Crisp
MRAZENA (THIN 500G
PIZZA, FROZEN)
SILNA PIZZA, 3006 - Odstrarite obal. Tali¥ Crisp
MRAZENA (PAN 800a
PIZZA PIZZA, FROZEN)
!/ KOLACE PizzA, CHLAZENA 200G- Po predehfati talife Crisp na néj umistéte Talit Crisp
(PIZZA/ (P1zzA, cHILLED) 500G pizzu.
KOLACE)
LOTRINSKY SLANY 1 DAVKA Pripravte tésto (250 g mouky, 150 g masla Talif Crisp
KoLA¢ (QUICHE a 2%2 polévkové Izice vody) nebo pouzijte
LORRAINE) hotové tésto (400 - 450 g). Tésto rozprostiete
na taliti Crisp. Propichnéte jej. Pfedpecte
tésto. Jakmile vas trouba vyzve, ptidejte
napln z 200 g Sunky a 175 g syra a prelijte ji
smési 3 vajec a 300 ml smetany. Umistéte zpét
do trouby a pokracujte v peceni.
SLANY KOLAE, 200G - QOdstrarite obal. Tali¥ Crisp
MRAZENY (QUICHE, 800¢
FROZEN)
OVOCNY KOLAE 1 DAVKA Pripravte tésto z 180 g mouky, 125 g masla Tali¥ Crisp
poMAci (FRuIT PIE, a 1 vejce. (pfipadné pouzijte hotové tésto).
HOME MADE) Rozprostiete tésto na talifi Crisp, propichnéte
jej a naplnte 700 - 800 g nakrajenych jablek
smichanych s cukrem a skofici.
DEZERTY | OvocNY KOLAE, 400G- Odstrarite obal. Tali¥ Crisp
(DESSERT) | zmrAZENY (FRuIT 800G
PIE, FROZEN)
PECENA JABLKA 4-8ks | Vyfeztejadfince a naplite jablka marcipdnem | Talif vhodny
(APPLES, BACKED) nebo skofici, cukrem a maslem. do mikrovinné
trouby a trouby na
oto¢ném talifi
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Ovocny 300-800 | Oloupejte a vycistéte ovoce. Roziezte jej na Parak
kompoT (FruIT ML kousky. Umistéte na mfizku pro pfipravu v
COMPOTE) pare. Nalijte na dno 100 ml vody a pfikryjte
pokli¢kou.
CREME BRULEE 2-6rporci | Pro4 porce zahtejte 100 ml smetany a 200 Talit vhodny
(CREME BRULEE) ml mléka. Uslehejte 2 vejce a 2 Zloutky s 3 do mikrovinné
polévkovymi Izicemi cukru a 1 ¢ajovou IzZici trouby a
vanilky. Slehejte horkou kapalinu s vejci. trouby na talifi
DEZERTY Smés naplrite do 4 misek (vhodnych pro Crisp
(DESSERT) mikrovinnou troubu a troubu) a umistéte je na
talif Crisp. Nechejte zavafit ¥2 litru vody a nalijte
ji vedle misek na talifi Crisp. Varte a nechejte
zchladnout. Posypte nahote cukrem nebo ke
zhnédnuti cukru pouzijte bily cukr a horak.
NAkyP 2-6rorci | Pripravte smés nakypu s citronem, ¢okoladou | Talif vhodny
(SouFFLE) nebo ovocem a nalijte ji do ndadoby vhodné do trouby na
do trouby s vysokym okrajem. Pridejte pokrm, | nizké mfizce
jakmile vas k tomu trouba vyzve.
BOCHNIK CHLEBA 1-2ks Pripravte tésto podle svého oblibeného Pecici plech
(BREAD LOAF) receptu na lehky chléb. Nechejte vykynout na
pecicim plechu. Umistéte do trouby, jakmile
je predehrata.
Zemie (RoLLs) 1 DAVKA Pripravte tésto podle svého oblibeného Pecici plech
receptu na lehky chléb. Vytvorte zemle a
nechejte je vykynout na pecicim plechu.
Umistéte do trouby, jakmile je predehrata.
ZEMLE, MRAZENE 1 DAVKA Umistéte do trouby, jakmile je pfedehrata. Pecici plech
(RoLLs, FROZEN)
PREDPECENE, 1 DAVKA Vakuové balené zemle. Umistéte do trouby, Pecici plech
ZEMLE (PRE- jakmile je predehfrata.
. BAKED ROLLS)
CHLEB —
/ KOLACE | ZEMLE, 1 DAVKA Predpfipravené pecivo, napf. croissanty, Pecici plech
(BREAD/ | PREDPRIPRAVENE vyjméte z obalu a vytvarujte podle pokyn(.
cAKES) | (Rots, Umistéte do trouby, jakmile je predehrata.
CANNED)
VDOLECKY 1 DAVKA Vytvarujte do jednoho velkého kusu Talit Crisp
(Scones) nebo nékolika mensich kusd na talifi Crisp
potfeném tukem.
PiskoTovy 1 DAVKA Pripravte smés podle receptu s celkovou Tali¥ na kolace
KOLAC (SPONGE hmotnosti 700 - 800 g. Umistéte kola¢ do vhodny do
CAKE) trouby, jakmile je pfedehrata. mikrovinné
trouby a
trouby na
nizké mfizce
Murriny 1pAvka | Pripravte davku pro 16 - 18 kus( a naplite Pecici plech
(MuFFINS) papirové formicky. Umistéte do trouby,
jakmile je predehfrata.
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SusEeNKY (CooKiEs) 1 DAVKA Umistéte na pedici papir a vliozte do Pecici plech
trouby, jakmile je predehrata.
CHLEB Pusinky 1 DAVKA Pripravte davku z 2 bilkd, 80 g cukru Pecici plech
/ KOLACE | (MerINGUES) a 100 g strouhaného kokosu. Ochutte
(BREAD/ vanilkou a mandlovou esenci.
CAKES) Vytvarujte do 20 - 24 kus( na pecicim
plechu potieném tukem nebo na
pecicim papiru. Umistéte do trouby,
jakmile je predehftata.
PoPcorn 100G Umistéte sacek na otocny talif.
Pripravujte najednou pouze jeden
sacek popcornu.
PRAZENE ORECHY 50G6-200G | Po predehféti talife Crisp na néj Talit Crisp
; (ROASTED NUTS) umistéte ofechy. Zamichejte, jakmile
SL!‘\NE vés k tomu trouba vyzve.
PECIVO
(SNACKS) KRIDELKA BUFFALO, 3006-600G | Odstrante obal. Talit Crisp
MRAZENA (BUFFALO
WINGS, FROZEN)
NUGETY, MRAZENE 2506-6006 | Po predehfati talife Crisp na néj Tali¥ Crisp

(NUGGETS, FROZEN)

umistéte nugety. Otocte, jakmile vas
k tomu trouba vyzve.

PRO VELKA MNOZSTVI NEBO KOUSKY JIDLA, jako jsou napfiklad pecené a ryby pecené v troubé, se doporucuje
nechat pokrm 8 - 10 minut dojit. U jidel, jako je zelenina, hotdogy a dusené ryby, se doporucuje nechat
pokrm 2 - 3 minuty dojit.
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UDRZBA A CISTENI

Jebinou UDRZBovY, kterou je tieba obvykle provadét,
je ¢isténi. Cisténi provadéjte, pouze je-li trouba
odpojena od elektrické sité.
NEBUDETE-LI TROUBU UDRZOVAT Cistou a suchou, mize
dojit k poskozeni povrchu a tedy ke zkraceni
Zivotnosti spotiebice a pfipadné i vytvoreni
nebezpecné situace a riziku pozéru.
NEPOUZIVEITE DRSNE KOVOVE HOUBICKY, Cistici
‘ prostredky s drsnymi Edsticemi, kovové
drdténky, hadfriky s Cistici drti
apod., které mohou poskodit
oviddaci panel, vnitini i vnéjsi
plochy trouby. PouZivejte
hadrik namoceny do
neutrdlniho Cisticiho prostredku
nebo papirovy ubrousek s aerosolovym
prostiredkem na cisténi skel. Aerosolovy
cistici prostredek na okna nastfikejte vzdy na
papirovy ubrousek.
Nikoy jej nestrikejte primo na troubu.
V PRAVIDELNYCH INTERVALECH, zVIasté
pokud doslo k preteceni tekutin,
vyjméte otocny talif, drzdk
otocného talife a vytrete docista
dno trouby.
KONSTRUKCE TROUBY UMoOZnuje provoz jen s fadné
usazenym oto¢nym talifem.

@ NEezapinesTe mikrovinnou troubu, pokud jste
vyjmuli otocny talif k cisténi.

K ¢isténi vnitinich ploch trouby, vnitini i vnéjsi ¢asti
dvefi a jejich tésnéni pouzivejte mékky a vihky
had¥ik namoceny do roztoku jemného cisticiho
prostiedku.

ZABRANTE TVORENI MASTNYCH USAZENIN hebo
@ usazovdni zbytkd jidla kolem dveri.
V PRIPADE SPATNE ODSTRANITELNYCH SKVRN nechejte v
troubé vfit plny salek vody po dobu asi 2 az 3 minut.
Necistota vlivem pary zmékne.
NEPRIJEMNY ZAPACH V TROUBE |ze odstranit tak, Zze do
séalku vody pridate trochu citronové stavy, postavite
jej do trouby na otocny talit a nechate vfit po dobu
nékolika minut.

Mikrovinnou troubu necistéte parnim
cisticim zafizenim.

MikroVLNNOU TROUBU pravidelné Cistéte a
vzdy odstranite viechny zbytky jidel.
TopnY CLANEK GRILU neni tfeba Cistit, protoze
intenzivni zar spali vSéechny nastiikané zbytky
jidel. Pravidelné vsak ¢istéte horni sténu trouby za
¢lankem. Omyvejte ji mékkym a vihkym hadfikem
namocenym do neutralniho ¢isticiho prostifedku.
Pokub FUNKCI GRIL NEPOUZIVATE PRAVIDELNE, jednou za
meésic ji nejméné na 10 minut zapnéte, aby se spalily
vsechny usazeniny a snizilo riziko vzniku pozéru.

VHODNE DO MYCKY:

DRZAK OTOCNEHO TALIRE

SKLENENY OTOCNY TALIR

PokLICKA

DRzAK TALIRE CRISP

MRizka

PECICi PLECH

PARAK

NEVHODNE DO MYCKY:

TaLik Crisp je tfeba myt ve vlazné vodé s jemnym
mycim prostiedkem. Velmi znecisténé casti lze
vycistit drsnym hadfikem a jemnym

Cisticim prostredkem.

PRep ¢1STENIM vZDY nechejte talif

Crisp vychladnout.

INENAMACEITE ANI NEOPLACHUJTE talit Crisp ve vode,
je-li jeste horky. Rychlé ochlazeni by jej mohlo
poskodit.

NEepouzivesTe DRATENKY. Mohly by povrch talite
@ poskrdbat.
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ODSTRANOVANI PORUCH

PoKuD TROUBA NEFUNGUJE, nevolejte hned do

servisu, ale provedte tyto kontroly:

! Otocny talif a drzdk oto¢ného talife jsou
radné usazeny na svém misté.

«: Zastreka je spravné zasunuta do sitové
zasuvky.

. Dvefe jsou spravné zavieny.

=2 Zkontrolujte pojistky a ujistéte se, ze neni
vypnuty elektricky proud.

«: Zkontrolujte, zda ma trouba dostatecné
vétrani.

! Pockejte asi deset minut a poté troubu
opét zapnéte.

«~: Pfed zapnutim zkuste dvefe znovu otevfit
a zavfit.

< P¥i zapnuti nékterych funkci se na displeji
maze objevit symbol" £~ -7 Nejde o
zavadu. Znamena to, Ze trouba provadi
vypocty k dosazeni dobrého kone¢ného
vysledku.

PREDEJDETE TAK zbytecnym zdsahtm servisu,

které byste museli zaplatit.

P¥i volani do servisniho strediska vzdy uvedte

vyrobni ¢islo a typové cislo trouby (jsou

uvedeny na servisnim $titku). Dal3i pokyny

najdete v zaru¢nim listé.

POSKOZENY NAPAJECI KABEL JE TREBA VYMENIT
za originalni napajeci kabel,
ktery je k dostani v servisnim
stfedisku. Vyménu
napajeciho kabelu smi
provadét pouze vyskoleny
servisni technik.

SERVISNI OPRAVY SMI PROVADET
VYLUCNE ODBORNE VYSKOLENY
TECHNIK. Provddéni oprav
nebo Uprav, u kterych je nutné
sejmout kryty chrdnici

pred mikrovinnou energii, -
je nebezpecné a tyto cinnosti
provddét pouze odborné vyskoleny
technik.

NEOTVIREITE ZADNE PEVNE UCHYCENE KRYTY.

smi

POKYNY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

JAK DOKLADA RECYKLAENI SYMBOL,
krabici, v niz je vyrobek
zabalen, Ize beze zbytku
recyklovat. Ridte se

platnymi mistnimi predpisy
pro odstranovani odpadu.
Obalovy material (plastové
sacky, polystyrén, apod.) mlze byt pro déti
nebezpecny, a proto jej uschovejte mimo jejich
dosah.

TeNTO sPOTREBIC je oznacen v souladu s
evropskou smérnici 2002/96/CE o likvidaci
elektrickych a elektronickych zaftizeni (WEEE).
Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku
pomuzete zabranit pfipadnym negativnim
dUsledkdm na Zivotni prostiedi a lidské zdravi,
které by jinak byly zplisobeny nevhodnou
likvidaci vyrobku.

(A,
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SymsoL na vyrobku nebo na dokumentech
pfilozenych k vyrobku

udava, Ze tento spotiebic

nepatfi do doméaciho

odpadu. Je nutné ho odvézt

do sbérného mista pro

recyklaci elektrickych a

elektronickych zafizeni.

LikviDACE musi byt

provedena v souladu s

mistnimi predpisy o ochrané

zivotniho prostfedi, které _
se tykaji likvidace odpadu.

PODROBNEJSI INFORMACE O Zpracovani,

rekuperaci a recyklaci tohoto vyrobku zjistite
u pfislusného mistniho uradu, sluzby pro
likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé,
kde jste vyrobek zakoupili.

PreD LIkvIDACI odFiznéte napdjeci kabel, aby
spotfebi¢ nemohl byt znovu pfipojen k
elektrické siti.

@






ZVLASTNI POZNAMKA

K ocHraNE trouby a displeje pfed pfehfatim se monitoruje teplota dvefi. Pokud hrozi piehrati,
trouba mUize provést postup ochlazeni. Je-li aktivovan rezim ochlazovéani, mize byt nucené
zapnut ventilator. To je normalni jev. Po ochlazeni se trouba automaticky vypne. Postup chlazeni
muZzete prerusit bez jakéhokoliv poskozeni trouby otevienim dvefi.

V souLapu s Normou IEC 60705.
MEzINARODNI KOMISE PRO ELEKTROTECHNIKU VYtvofila normu pro srovndvaci testovani tepelného vykonu
rdznych mikrovinnych trub. Pro troubu doporucujeme tyto hodnoty:

Test |Mnozstvi| PFibl. ¢as Vykon Nadoba

12.3.1 | 1000G 11 MIN 750 W PyRrex 3.227
12.3.2 | 475a 5 MIN 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 | 900G 15 mIN 750 W Pyrex 3.838
1234 | 1100 28 -30 mIN Horky vzpucH 200°C + 350 W Pyrex 3.827
123.5| 700c 25 MIN Horky vzpucH 200°C + 90 W Pyrex 3.827
12.3.6 | 1000G 30-32 MmN Horky vzpucH 225°C + 350 W Pyrex 3.827
13.3 500G 2MIN12s JET DEFROST
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